Subiectul 1. Notiuni generale de merceologie

1. Descrie obiectul de studii si scopurile merceologiei

N Obiect/scop Descrierea
1 Obiect
2 Scop

Subiectul 2

2. Noteaza enunturile adevirate cu (A) si enunturile false cu (F)

N Enunturi A F
1 Marfa satisface o nevoie sociala
2 Forma pe care o imbracd marfa este exclusiv materiala

3 Marfa este destinatd schimbului

4 Marfa are numai valoare

5 Marfa are numai valoare de intrebuintare

Subiectul 3. Definitii de termeni merceologici
3. Da definitiile urmatorilor termeni merceologici

N Termen merceologic Definitia termenului merceologic

1 Produse zaharoase

2 Produse de patiserie

3 Produse de
panificatie




4 Cereale panificabile

5 Bauturi alcoolice tari

Subiectul 4. Produse conservate

4. Completeaza golurile din tabelul de mai jos, tinind cont de indiciile propuse.

Denumirea
principiului biologic

Esenta principiului
biologic

Metodele de
conservare bazate pe
principiul biologic

Exemple de produse
conservate prin
metodele respective

Congelarea

Cenoanabioza

Muraturi,. ..

Distrugerea sau
inlaturarea totald a
microorganismelor si
inactivarea totald a
fermentilor

Subiectul 5. Condimente

5. Clasifica condimentele naturale vegetale in functie de originea lor si da cite 2-3
exemple pentru fiecare grupa. Indica din ce parti sau organe ale plantelor au fost
obtinute si in ce domenii pot fi utilizate.

Nr. Originea Partea comestibila a Exemple Domenii de
plantei utilizare
1.
2.




Subiectul 6. Produse lactate

6. Precizeaza care lapte are o densitate mai mare/mai mica, si explica de ce.

N Lapte cu fractie Argumentare
masica a grasimii de:
1
1%
2
3,2%

Subiectul 7. Masele plastice
7. Determini grupa de articole de mase plastice produse din materiile prime din

tabela.
N Denumirea materiei Grupa de articole de mase plastice
prime

1 +

2 +

3 ++

4 +

5 +




Subiectul 8. Marfurile din sticla
8. Analizeaza rolul si importanta materiilor prime in obtinerea marfurilor din sticla
prin completarea tabelului.

N Denumirea materiei Destinatia materiilor prime
prime

Materii prime principale

1 Vitrifianti

2 Fondanti

3 | Stabilizanti

Materiale secundare

1 Afanantii

2 Decolorantii
3 Colorantii
4 Opacizantii

Subiectul 9 . Articolele de menaj din tabla
9. Numeste indicii calitatii articolelor de menaj din tabla care se verifica in timpul
receptiei acestora in unititile comerciale prin completarea tabelei.

N Indicii calitatii Caracteristica verificarii?




Subiectul 10. Calculul valorii energetice a unui produs alimentar

10. Calculeaza valoarea energetica a unui pachet cu fulgi de ovaz, folosind datele
necesare din informatia inscrisa pe eticheta produsului.

Eticheta produsului
Masa neta — 500g
Proteine — 13,5/100g
Glucide - 58,7/100g
Inclusiv zahar — 0,7/100g
Lipide — 7,0/100¢g
Inclusiv lipide saturate — 1,3/100g
Vitamina E — 1,5mg/100g
Vitamina B; — 0,59mg/100g




